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" Grasten Fjerkra

Gkologisk frilands kylling
Langsomt voksende kyllinger, opdraettet pa
gammedags facon pa friland og uden GMO.
Kyllingerne gar pa marker med hgijt gres,
treer & buske. Der kan de skrabe, pikke og
stovbade i jorden.

Dkologisk frilands kalkun
Kalkunerne er Kelly Bronze kalkuner.
Kelly er lig med kvalitet. God gammeldags
frilandsopdret i den vilde natur.

Kalkunerne vokser langsomt, hvilket giver
en ldre og lidt federe kalkun som er fuld
af smag. Det er slow food, nar det er bedst.
Kelly Bronze kalkuner kaldes ogsa for Rolls
Roycen” indenfor kalkuner.

Kelly Bronze Kalkuner er meget robuste.
Derfor startede vi et projekt i 2013, der
kaldes "Skov Kalkuner".

Pa pt. seks garde opdratter vi de fritgaende
Kelly Bronze kalkuner uden stalde. Fri
natur, shelters og store gresarealer i

kanten af skoven er perfekte betingelser for

kalkunerne og giver et premium produkt.

= Kvalitet

- en bid bedre!

Vi slipper dyrene lgs

Vi har sluppet vort fjerkra ud pa markerne og
nyder deres glade klukken, nar de finder fgde i
gresset eller sandbader under skyggefulde buske.

Dyrene nyder det gode liv, og du far til gengzeld
kvalitets ked, fuld af smag, som kan spises med
god samvittighed. Det er helt naturligt!

Biodiversitet

Hvert dyr har sin plads i vores gko system, og nar
du keber gkologisk, er du med til at stotte deres
artsbevarelse og gkosystemet.

Forskning viser, at artsbevarelse pa omrader med
lengere tids okologisk drift er op til 3,5 gange
storre end ved konventionelt landbrug.
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Historien bag Grasten
Unghanen og Landkyllingen

Produktionen af Grasten unghaner og landkyllinger
blev pabegyndt i 1987, motiveret af, at dansk
produktion af fjerkraeprodukter pa davarende
tidspunkt var praget af en sadan standard

- angaende kvalitet og dyrevelfeerd - som vi fandt
forbrugerne ikke kunne vare tjent med.

Den lave produktions standard skabte en betydelig
import af kvalitetskyllinger hvilket tillige var et
aspekt, som firmaets grundlegger ikke fandt det
veludviklede og beremmede danske landbrug var-
digt. | dag har det vist sig at Grasten Unghaner og
Landkyllinger handlede rigtigt. Der har aldrig vaeret
sa meget fokus pa fjerkrae som nu. Grasten Ung-
hanen & Landkyllingen (Grasten Fjerkrz) har altid
produceret unghaner og landkyllinger af hgjeste
kvalitet og modtaget mange hadersbeviser.

Vi har friskslagtet Gourmet fjerkrze!
- er klimavenlig

- har det godt

- har masser af plads

- spiser nringsrig foder

- er fri for antibiotika rester

- er uden vekstfremmer (GMO)

Unghanen og Landkyllingen

- en bid bedre!

Vi har fokus pa din smagsoplevelse,
derfor har vi den bedste kgdkvalitet

og den hgjeste fedevaresikkerhed
Udskaering og videre forarbejdning sker pa egen
fabrik.Vi har den fulde kontrol og kan derfor
levere den bedste kedkvalitet samt garantere den
hojeste grad af fedevaresikkerhed. Dyrevelferd

er et integreret del af firmaets filosofi og vi tager
ansvar som blandt andet betyder skansomt og lang
opvakst med plads til dyrene.

Luftkelet fjerkree med mere smag
Efter slagtning koles vort fjerkra ned med kold
luft til en temperatur pa under 4° C.Ved luftkaling
svinder fierkrzet i vaegt, men taber ikke smag,

- tvertimod! Pa trods af et vaegttab valger vi
luftkeling, der pa bedste

vis modner fjerkrzet. Luft-
kelingen efterlader fjerkraeet
med en tgr overflade, en
mere fast ked struktur og en
bedre smag.

Det mener vi!
“Love og regler skal ikke begranse dyrenes
adgang til naturlig velfeerd og sundhed”
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& Kylling

Holdbarhed

Hanekylling Kal Frost
1300-1500 g 6 stk./ kolli 8dg 365dg
1500-1700 g 6 stk./ kolli 8dg 365dg
1700-1900 g 6 stk./ kolli 8dg 365dg
1900-2100 g 6 stk./ kolli 8dg 365dg
2100 /+ 5 stk./ kolli 365 dg
Hanekylling - Spreaengt

1000 - 1200 g 8 stk./ kolli 14 dg 365 dg

Hanekyllinge Supreme "kotelet"
150-250 g 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg

Bryst m. 1. vingeled

Hanekyllinge Filet m. skind

150-250 g 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
250 g/+ 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
6 x 350-400 g / kolli 10 dg
10 x 1000 g / kolli 10 dg 365 dg
10 x 700 g / kolli 10 dg 365 dg
Hanekyllinge Filet u. skind
150-220 g 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
6 x 230-250 g / kolli 10 dg
6 x 325-375 g/ kolli 10 dg
Hanekyllinge Filet u. skind - marineret
150-220 g 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
6 x 325-375 g / kolli 10 dg
Hanekyllinge Kuvertlar®
200-250 g 4 x ca. 2,5 kg / kolli 8dg 365dg
6 x 450-550 g / kolli 8 dg
1
'f{f:: 74 65 90 7
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& Kylling

Holdbarhed
Hanekyllinge Larsteg Kol Frost
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 8dg 365dg
6 x 500-650 g / kolli 365 dg
Overlar m. skind & ben
Hanekyllinge Trommestik
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 8 dg 365dg
6 x 450-550 g / kolli 8 dg
Underlér 2x 5 kg / kolli 365 dg
- Hanekyllinge Larmix - over- & underlar
" Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 8dg 365dg
6 x 500-600 g / kolli 8 dg
Hanekyllinge Cuvette m. skind
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
6 x 450-550 g / kolli 10 dg
Overldr m. skind u. ben I 10 kg 10 dg
Hanekyllinge Cuvette m. skind - Sous Vide
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
Overldr m. skind u. ben 6 x 450-550 8 / kol 10 dg
Hanekyllinge Larfilet u. skind
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
6 x 425-525 g / kolli 10 dg
I x 10 kg 10 dg
Overldr u. skind u. ben
Hanekyllinge Larfilet u. skind - Sous Vide
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
6 x 425-525 g / kolli 10 dg
Overldr u. skind u. ben (r({ : 74 65 90 7f
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& Kylling

Holdbarhed
Kgl Frost
Hanekyllinge Larsteak Marineret
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 10 dg 365 dg
6 x 425-525 g / kolli 10 dg
Marineret overldr u. skind u. ben
Hanekyllinge Vinger
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 8dg 365dg
6 x 450 g / kolli 8 dg
6 x 800 g/ kolli 8 dg
Hanekyllinge Skind
Ukalibreret 10 x ca. 1000 g / kolli 365 dg
ca. 18 kg / blok 365 dg
Hanekyllinge Hotwings
Ukalibreret 4 x ca. 2,5 kg / kolli 8dg 365dg
6 x 400 g / kolli 8 dg
6 x 800 g / kolli 8 dg

Hanekyllinge Hjerter

Ukalibreret 200 g / eske 365 dg
_ 7 ®sker / kolli
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& Kylling

Holdbarhed
Kal Frost

Hanekyllinge Lever
Ukalibreret 200 g / eske 365 dg

7 x ®sker / kolli

Hanekyllinge Kraser
Ukalibreret 200 g / eske 365 dg

7 x esker / kolli

Hanekyllinge Hak
3 mm 4 x ca.2,5 kg / kolli 365 dg

6 x ca. 350 g/ kolli 365 dg

Hanekyllinge Kadboller
Suppeboller - 2,5-3,5 g 4 x ca.2 kg / kolli 10 dg 365 dg
Middagsboller - 20 g 4 x ca.2 kg / kolli 10 dg 365 dg

Hanekyllinge Nuggets

Ukalibreret 4 x ca. 2,0 kg / kolli 365 dg
4 x ca. 180 g / kolli 365 dg
SN Hanekyllinge Dino
AT . kylling .
-#,!- - Ukalibreret 4 x ca. 2,0 kg / kolli 365 dg
-w 4 x ca. 180 g/ kolli 365 dg
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& Kylling

Holdbarhed
Kal Frost
Hanekyllinge Frikadeller
Ca. 100 g 4 x ca.2 kg / kolli 10 dg
Hanekyllinge Leverpostej, - ra, ubagt
250 g 10 x 250 g / kolli 365 dg
1000 g 10 x 1000 g / kolli 365 dg
Hanekyllinge Chips (Tervare)
600 g 6 x 600 g / kolli 365 dg
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& Kylling Charcuteri

Holdbarhed
. . Kgl Frost

Hanekyllinge Medister, forkogt
Ca.80¢g 2 kg / kolli 8 dg

6 x 300 g/ kolli 8 dg
Hanekyllinge Grill Medister, forkogt
Ca.80¢g 2 kg / kolli 10 dg

6 x 300 g / kolli 10 dg
Hanekyllinge Frankfurter
Ca.80¢g 2 kg / kolli 21 dg

6 x 300 g/ kolli 21 dg
Hanekyllinge Frankfurter m. emmentaler
Ca.80¢g 2 kg / kolli 21 dg

6 x 300 g / kolli 21 dg
Hanekyllinge Frankfurter m. tomat & ramslgg
Ca.80¢g 2 kg / kolli 21 dg

6 x 300 g / kolli 21 dg
Hanekyllinge Kalpglse, - forkogt
Ca.80¢g 2 kg / kolli 21 dg

6 x 300 g/ kolli 21 dg
Hanekyllinge kalpglse m. able, - forkogt
Ca.80¢g 2 kg / kolli 21 dg

6 x 300 g / kolli 21 dg
Kalkun Winerpglse
Ca.200 g 5x200¢g 21 dg

1
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= Kalkun
Holdbarhed
Kgal Frost
Kalkun
4000-6000 g | stk./ kolli 8dg 365dg
sy 6000-8000 g | stk./ kolli 8dg 365dg
Kalkun Bryst
900-1100 g 10 stk./ kolli 8dg 365dg
Kalkun Schnitzler
350-400 g 6 stk./ kolli 8dg 365dg
Kalkun Tern "Gullash"
af overldr 4 x ca. 2,5 kg / kolli 8dg 365dg
6 x ca. 350 g/ kolli 8dg 365dg
Kalkun Culotte
500-600 g 10 stk./ kolli 8dg 365dg

af overldr
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& Kylling & Kalkun Charcuteri

Holdbarhed
Kgl Frost
x, ‘\ Kyllinge skinke af bryst stykker
;‘? - 80¢g 8x80¢g I8dg 365dg
- A
P~ Kyllinge pglse "Lyoner"
4 \ 80 g 8 x 80 g I8dg 365 dg
| Pom il Kyllinge pglse
N i 80 g 8x80¢g 18dg  365ds
H\\ Kyllinge polse m/ pebber
: :g 80 g 8x80¢g I8dg 365 dg
" Kyllinge pglse "Bergsteiger"
80¢g 8x80¢g I8dg 365dg
Kyllinge pglse m/ pebber
80¢g 8x80¢g I8dg 365 dg
Kalkun pglse "Lyoner"
80¢g 8x80¢g I8dg 365dg
Kalkun pglse
80¢g 8x80¢g I8dg 365dg
% Kalkun pglse "Bierschinken"
é;f 80 g 8x80g 18dg 365 dg
;g Kalkun salami
3 80 g 8x80¢g 2l dg  365dg
fé,l Kalkun skinke af bryst stykker
< 80 g 8x80g 18dg  365dg
] Kalkun skinke
° 80¢g 8x80g 18dg  365dg
1{
'f{f: 74 65 90 7
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& And og Gas

Holdbarhed
Kgl Frost
Frilands Landand - Peking And
2200 - 2400 g 4 stk. / kolli 8dg 365dg
2800 +/g 4 stk. / kolli 8dg 365dg
Confit Andebryst
150 g 8 stk./ kolli 45 dg 500 dg
Confit Andelar
150 g 8 stk./ kolli 45 dg 500 dg
Gas med indmad
4-6kg 4 stk. / kolli 365 dg

* salges kun i kolli med bryster og lar sammen
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Detail emballage

Detail emballage i tre stgrrelser

Stor - kan indeholde:
Hel kylling

Kalkun Bryst

Kalkun Culotte

Kalkun Cuvette

Mellem - kan indeholde:
Kyllinge Lar

Kyllinge Overlar

Kyllinge Underlar

Kyllinge Larmix

Lille - kan indeholde:
Kyllinge Filet

Kyllinge Inderfilet
Kyllinge Cuvette
Kyllinge Gullash

Kalkun Gullash

Hakket Kylling

Hakket Kalkun

Kalkun Schnitzel

Alle disse produkter har flg mzerker:

¥ Stats-
@ kontrolleret
okologisk

DK-@KO-100
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& Kyllingeguide

Jkologisk foder
inkl. grovfoder

<<
n S

Rugetid
m ca. 21 dage

Langsomt GMO-fri
voksende race foder
/&\ Lys & varme ; Pesticidfri

{{( K de farste 3 uger foder og drikkevand

/\ Maks 10
Y o~ kyllinger pr. m2

Ca. 8 timers hvile
(fra solnedgang til solopgang)

'( Dagslys

& < <> }H| (fra solopgang til solnedgang)
o

Mindst 4 m?2 Ingen transport

i = _ (Slagtes ved garden
G pr. kylling hvor kyllingerne lever)

R

Antibiotikafri

Mindst 63 dage
gamle fgr slagtning

Indfanges ved
handkraft

B\

N
Maks. 4.800 ® Dyrlaege- og
SN ‘“ﬂ veterinaerkontrol
yr pr. (ved hver slagtning)
l SiggemU"gdhed G@Q Rodemateriale
ygge under
— buske og shelters) ;.\\E? og stevbade

Ovennzvnte guide gelder for 90% af Grdsten Fjerkra's Kyllinge sortiment

7{{:7465907{
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& Kalkunguide

Rugetid Jkologisk foder
ca. 28 dage / inkl. grovfoder
Langsomt GMO-ri
voksende race foder

Lys og varme

Pesticidefri foder

&

(fra solnedgang til solopgang)

de forste 6 uger og drikkevand
@ 2,2 kalkun Kadet er antibiotika
s d" 1,1 kalkun frit
2 pr. m?
Ca. 8 timers hvile g- 123 g:g:

gamle ved slagtning

7‘

Dagslys

(fra solopgang til solnedgang)

Indfanges ved
handkraft

Mindst 10 m? Gennemsnitlig
pr. kalkun 1,5 timer
N
Maks. 2500 Dyrlzege- og
dyr p.r flok veterinaerkontrol

(ved hver slagtning)

Ce

Siddemulighed

(skygge under buske og shelters)

Rodemateriale
og stevbade

Ovennzvnte guide galder for 90% af Grdsten Fjerkra's Kalkun sortiment

q'(f”,746§907{
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& Andeguide

m i Rugetid ca. 35 dage

Ingen transport
(Slagtes ved garden
hvor anderne lever)

A Lys og varme de farste

iiil 3 -4 uger

Tarslagtet

AAA Friland og skov

Luftkalet / Tarkalet

100% Frilands opdraet
A _a | >

Ingen Foie Gras opdraet

sy B

Mere reelt kad

Mindst 90 dage gamle
for slagtning

Ingen neeb-
og klo-klipning
365,
—

Ovennzvnte guide galder for 90% af Grdsten Fjerkrae's Ande sortiment

T{f.: 74 67 90 7t
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& Gaseguide

Rugetid
ca. xx dage

155 dage gamle
ved slagtning

Lys og varme
de farste x uger

< N

Indfangning
ved handkraft

Areal pr. gas Ingen
min. 25m? _ ~ transporttid
Max. dyr pr. flok Slagtning ml.
4800 kl. 0.00 - 5.00
Adgang til o Flokvis dyrleege
det fri .“a kontrol
Adgang til 6 Tarslagtes
grovfoder
Ingen kupering — Luftkelet
af naeb og klgr [] Torkglet

Ovennazvnte guide galder for 90% af Grdsten Fjerkrae's Gdse sortiment
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Kvalitet og kontrol

Kontrol

Hvor meget kontrol er der pa vort fjerkrae?

| nedenstaende skema er vist, hvor meget kontrol* Grasten Fjerkre har, fra kyllingen kommer ud af xgget
til det szlges i butikken.

fiy 7§ & Mo 4 ML oy M R

Suldefhuse  Foder  Udeareal™ Transport = Slagteri | Transport | Pakkeri  Transport Butik

Milje & natur

vV |
Oyriage 4 v v
. A | v Y| VY V|V
sl | of | f | | w/.w/.j\/\/

Case by Case**

*Alle kontroller er stikpravekontroller *  **Fodevarestyrelsens specialkontrol ¢  ***Ved frilands & ekologisk opdreet
Ved maks kontrol har vi 20 kontroller ialt.

Garanti

Hos Grasten Fjerkra gor vi meget for at sikre en hgj kvalitet.

Vores opdret giver i sig selv en bedre smag og kedstruktur, men
gennem kontrol og analyser sikrer vi ogsa produkternes fort-

satte hgje standart.

Vi star inde for vores kvalitet!

Kvalitetskontrol

VZ&ZG? néZZ;nﬂ@/pw
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Grasten Fjerkre med hovedsade i den lille sanderjyske by
Kvars, er 100% danskejet.

Vi har specialiseret os i fierkra og producerer kad af serlig
haj kvalitet. Vores motto er at mere velfeerd giver mere kvalitet
og mere smag.

Grasten Fjerkre forarbejder pa egen fabrik. Det betyder fuld
kontrol og dermed garanti for hojeste grad af fedevaresikkerhed.

Vore biler er klassificeret efter Euronormen Euroé, der svarer til
0CO? udledning. Euroé er obligatorisk for keretgojer, som type-
godkendes fra og med |. september 2014 og/eller indregistreres
forste gang fra og med |.januar 2015.

Grasten Fjerkrae A/S

Kvarsgade 16-18 ‘ Tel. +45 - 74 65 90 7|
DK-6300 Grasten unghanen.dk

CVR. 26050790

T{f.: 74 65 90 7t
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